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Metodologia: O conteudo do curso é disponibilizado ao aluno para estudo online em uma interface
diagramada de facil navegacédo chamada de Sala de Aula Virtual. O acesso ao material é bastante
intuitivo e proporciona uma experiéncia de interatividade no processo de aprendizagem a distancia.

Sincronicidade: O curso é caracterizado como sincrono, a partir do momento da matricula, com a
indicacao por parte do aluno, da data que iniciara, tendo em vista que passa a ter data de inicio e
término definidas. As aulas/modulos de estudo sao disponibilizados de forma gradual, sendo necessario
que o aluno complete os estudos de um modulo para prosseguir para o médulo seguinte no periodo de
estudos programado.

Tutoria e Formas de Interagao: Os alunos recebem suporte de uma tutoria especificamente designada.
A interacao é realizada por meio do sistema de Sala de Aula Virtual. A tutoria consiste na assisténcia
didatica, compartilhamento de informagdes, troca de experiéncias visando o melhor aproveitamento dos
conteudos estudados.

Avaliacao final/Certificagao: A avaliacao final &€ quantitativa. A geragao do certificado é condicionada a
verificagao de aproveitamento minimo de 70% (setenta por cento) nas atividades da avaliagao final. O
curso conta com ferramenta de avaliagdo de conteudo (aprendizagem) correspondente a carga horaria
certificada.

Organizagao curricular: O curso apresenta organizacéo curricular elaborada a partir de projetos
pedagogicos especificos por uma equipe pedagdgica multidisciplinar, que acompanha toda a concepgao
dos conteudos.

Tecnologia de EAD/e-learning: Apds a elaboragéo dos conteudos é realizada a migragao para a Sala
de Aula Virtual, que é um ambiente de aprendizagem online otimizado para EAD.

Materiais Didaticos: O conteudo programatico é lastreado em materiais didaticos atualizados. Dentre
as ferramentas de aprendizagem além do material de estudo estédo a avaliagéao final, grupo de estudos
com o tutor/professor e sistema de anotag¢des sobre o curso.

Interagao e Suporte Administrativo: O curso conta — além do suporte de tutoria - com uma
infraestrutura de apoio que prevé a interacao entre alunos e professores/tutores; e alunos e equipe de
apoio administrativo. Essa interagao é garantida por meios eletrénicos e/ou por meio telefénico,
conforme o caso. A Sala de Aula Virtual utilizada pela CURSOS VIRTUAIS LTDA é uma plataforma
proprietaria, desenvolvida e atualizada permanentemente.

Sobre a Instituicao de Ensino: A CURSOS VIRTUAIS LTDA é uma escola de educacéao a distancia.
Iniciamos nossas atividades em 2006 e contamos com mais de 500 mil alunos matriculados em diversos
cursos. Além disso, somos associados da ABED - Associagao Brasileira de Educagéao a Distancia.
Legalmente constituida inscrita no CNPJ 08.179.401/0001-62, atua com a idoneidade e credibilidade
auxiliando diversos 6rgaos publicos e empresas privadas, além de milhares de profissionais, servidores
publicos, estudantes e professores de todo o pais.



ESTRUTURA DO CURSO - COMPONENTES CURRICULARES

NOME DA CAPACITAGAO: Agougueiro

OBJETIVO DE APRENDIZAGEM: Proporcionar ao aluno uma visdo abrangente sobre os temas do
conteudo programatico. Melhorar as competéncias especificas do curso e desenvolver habilidades de
pensamento critico e analitico acerca do tema estudado.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Funcgéo do Agougueiro Balconista
Atendimento ao Cliente

Regras da Vigilancia Sanitaria e Higiene Pessoal
Principais Cortes de Carnes

Carne

A carne como alimento

Defini¢gdes de carne

Caracteristicas organolépticas da carne
Cor

Problemas na coloracao da carne

Odor sabor

Suculéncia

Maciez

Aspectos nutricionais da carne

Acougue

O que é ser um agougueiro

Quais as caracteristicas necessarias para ser um agougueiro
Qual a formagao necessaria para ser um agougueiro
Principais atividades de um agougueiro
Areas de atuacgao e especialidades
Mercado de trabalho

Estrutura fisica

Manipulador de alimentos

Quem é o manipulador de alimentos

Os principios basicos do manipulador de alimentos
Lavar bem as m&os com agua e sabao
Contaminagao da carne

O que é contaminagao

O que sao os micrébios

Contaminagao por microbios

Conservagao da carne bovina

Resfriar

Congelar

Descongelar

Documentagéo anexadas as paredes exigidas na fiscalizagao
Notas explicativas

Serra de fita para ossos

Moedor de carne

Luvas de malha de aco

Camara fria

Protecado da coluna

Equipamentos de protecao individual (EPIs)
Exames médicos

Apresentacéao

Definicbes Pertinentes

Equipando o setor de agougue

Higiene e Limpeza

Higiene Pessoal

Higiene do Ambiente

Hiaiene dos Eauibamentos



Multiplicacdo Bacteriana

Escalas de Higiene

O uso do Fatiador de Bifes

Moedor Homogeneizador de Carne Moida
Equipamentos de Produgao Automatizados
Conservagao de Produtos

Recebimento e Estocagem

Conhecendo Algumas Caracteristicas da Carne
Formacéao Técnica em Cortes

Embalagem e Exposigéo

Cortes Tradicionais e Especiais de Bovino



